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BREAKFAST
Colazioni



FROM 8.00 TILL 12.00

MORNINGProposal
CROISSANT* ARTIGIANALI 1,7

crema, gianduia, marmellata
cream, gianduia, jam

1,8

pistacchio
pistachio

2

 
UOVA STRAPAZZATE 1

2 fette di pane tostato, pomodoro a fette
Scrambled eggs, 2 slices of toast,  

sliced tomato
6

 
UOVA E BACON 

con bacon croccante
Scrambled eggs with crispy bacon

6

 
AVOCADO TOAST 1,3 

con pane di segale*, salsa di guacamole  
con pomodorini e uova soda 

Avocado toast with rye bread,  
guacamole sauce with cherry tomatoes 

and hard-boiled egg 
11

 
PANCAKE 1

con frutta fresca e sciroppo d’acero
Pancakes with fresh fruit and maple syrup

7

 
CESTINO CON SELEZIONE DI PANINI 1,7

burro marmellata , coppetta di yogurt 
Vipiteno, miele e muesli

Basket with a selection of jam-butter 
sandwiches, Vipiteno yoghurt cup,  

honey and muesli
7

 
MAXI TOAST FARCITO 1,3

prosciutto e formaggio e salsa tartara
Maxi toast stuffed with ham and cheese 

and tartar sauce
6

 
PINSA ROMANA 1,7

mix di farine (grano tenero e farina di riso), 
pomodoro e mozzarella

mozzarella
9

EXTRA PANNA 7
Extra cream  Extra Sahne

2



COFFEECaffetteria



COFFEE

CAFFÈ ESPRESSO
1,5

CAFFÈ DOPPIO
3

CAFFE ESPRESSO MACCHIATO 
1,5

CAFFE DECAFFEINATO
1,6

CAFFE AMERICANO
2,5

CAFFE ESPRESSO CORRETTO
2,5

CAFFE SHAKERATO
4

MOCACCINO
crema di latte, caffè e salsa al cioccolato

creamed milk, coffee and chocolate sauce
3,5

CAPPUCCINO
3

CAPPUCCINO SOIA 
3,2

CAPPUCCINO CON PANNA 
 with whipped cream

4

CAPPUCCIONE, 14 OZ. 
4

LATTE MACCHIATO 
3,5

BICCHIERE DI LATTE
2

CAFFÈ ORZO/GINSENG PICCOLO 
1,6

CAFFÈ ORZO/GINSENG GRANDE 
2

THE CALDO, INFUSI E CAMOMILLA 
3

CIOCCOLATA CALDA 
hot chocolate 

3,5

CIOCCOLATA CON PANNA 
hot chocolate with whipped cream

4

Caffetteria

SWEETSAngolo Dolce
MUFFINS 1  

2,5

TORTE AL TRANCIO CON PANNA 1  
6 

slice of homemade cake with cream

TIRAMISÙ 1,3,7 homemade  
6

STRUDEL DI MELE 1,7,8  
CON PANNA 6 

homemade apple strudel with cream

TORTA DEL GIORGIO 1,3,7 cake of the day 
6

SORBETTO AL LIMONE 7  
6

lemon sorbet



FRIES & COStuzzicheria



FRIES & CO

SPIEDINI DI GAMBERI* IMPANATI E FRITTI, 1 
SERVITI CON SALSA AIOLI E PATATE FRITTE*

Breaded and fried prawn skewers served with Aioli sauce and fried potatoes
12

MAZZANCOLLE IN TEMPURA*, GAMBERI* IN TEMPURA 1,2 
SERVITI CON PATATE FRITTE* E SALSA 

Shrimps in tempura served with fried potatoes and sauce
14

FISH & CHIPS*, PESCE IMPANATO E FRITTO SERVITO CON PATATINE FRITTE* 1 

12

CHICKEN FINGERS*: FILETTO DI PETTO DI POLLO FRITTO 1 
SERVITO CON PATATINE FRITTE*

11

PANINO EL RIO BAGUETTE* INTEGRALE CON SALMONE, 1,4,7 
PHILADELPHIA E ZUCCHINE GRIGLIATE

El Rio whole wheat baguette sandwich with salmon philadelphia and grilled courgettes
10,5

PIADINA AIR TRICK 1,7
Piadina romagnola, crudo e mozzarella

Piadina romagnola, raw ham and mozzarella cheese
9

PIADINA MASSRI 1,11
Piadina Romagnola con straccetti di pollo*, peperoni, cipolla e salsa Tahina (sesamo)
Piadina Romagnola with chicken strips, peppers, onion and Tahina (sesame) sauce

11

Stuzzicheria



BURGERS & CO.Burgers e panini



BURGERS &Panini
BURGER CLASSICO 1

pane bun croccante  
con burger di manzo 180 grammi, 

servito con lattuga, pomodoro, cipolla 
caramellata  

crispy bun bread with beef burger 180 
grams served with lettuce, tomato, 

caramelised onion  
12 

CHEESEBURGER 1,3,7

Pane bun croccante con burger di manzo 
180 grammi, servito con lattuga, 

pomodoro, formaggio cheddar, uovo 
all’occhio di bue, bacon croccante  

Crispy bread bun with 180 gram beef 
burger, served with lettuce, tomato, 

cheddar cheese, fried egg, crispy bacon  
14

VEGETARIAN STYLE BURGER 1
Pane di Kamut vegano con burger* di 
verdure (melanzana, carote, zucchine, 

 
e hummus di ceci 

Vegan Kamut bread with vegetable burger 
(aubergine, carrot, courgette,  

 
and chickpea hummus 

12

DICESI PULLED PORK 1
Pane bun al carbone nero croccante  

con straccetti di maiale* al forno, cipolla 
di tropea caramellata,  

salsa piccante e cappuccio  
Crispy black charcoal bread bun with 
baked pork strips, caramelised tropea 

onion spicy sauce and cabbage 
12

SIDEContorni
PATATE FRITTE* 1 

CON BUCCIA “ORIGINAL”
“original” french fries

6

INSALATINA MISTA
mixed salad

6

POMODORI A FETTE E CIPOLLA 
ROSSA DI TROPEA

sliced tomato with Tropea red onions
6



THE CORNEROriental



OrientalTHE CORNER

RISO THAI SALTATO
 

con verdure (carote, zucchine, cipolle e peperoni) e uova strapazzate 1,3
fried thai rice with vegetables (carrots, courgettes, onions and peppers) and scrambled eggs 

13,5
 

con verdure (carote, zucchine, cipolle e peperoni) e pollo 1
fried thai rice with vegetables (carrots, courgettes, onions and peppers) and chicken

17
 

con verdure (carote, zucchine, cipolle e peperoni) e code di gambero* 1,2
fried thai rice with vegetables (carrots, courgettes, onions and peppers) and prawn tails 

18

 

PAD THAI POLLO E VERDURE 1,5,6

pad thai noodles alla thailandese saltate nel wok con striscioline di pollo,  
arachidi tostate, germogli di soia, cavolo cappuccio rosso, carote, zucchine 

e salse thai (tamarindo e soia) 
pad thai noodles stir-fried in a wok with chicken strips, egg, roasted peanuts,  

soy sprouts, red cabbage, carrots, courgettes and Thai sauces (tamarind and soy) 
18

 
PAD THAI GAMBERETTI E VERDURE 1,2,5,6

pad thai noodles alla thailandese saltate nel wok con gamberetti, 
arachidi tostate, germogli di soia, cavolo cappuccio rosso, carote, zucchine,  

e salse thai (tamarindo e soia)  
pad thai noodles stir-fried in a wok with shrimps, egg, roasted peanuts, soy sprouts,  

red cabbage, carrots, courgettes and Thai sauces (tamarind and soy)  
19



PIZZEPizze



PizzePIZZE

MARGHERITA 1,7
pomodoro mozzarella e basilico

tomato sauce, mozzarella and basilicum 
9

 SFIZIOSA 1,7

tomato sauce, mozzarella, ham, champignon and artichoke
12

CALABRESE 1,7
mozzarella, acciughe, capperi, olive nere e pomodorini

mozzarella, anchovies, capers, black olives and cherry tomatoes
13

TONNARA 1,4,7

pomodoro, mozzarella, tonno e cipolla rossa

12,5

MESSICANA 1,7
pomodoro, mozzarella, salamino piccante, cipolla rossa, peperoni e salsa messicana
 tomato sauce, mozzarella, spicy salami, red onion, bell peppers and mexican sauce 

14

SOLEGGIATA 1,5,7

pomodoro, mozzarella di bufala, pomodorini e pesto
 tomato sauce, buffalo mozzarella, fresh tomatoes and pesto sauce

13

AURORA 1,7
pomodoro, mozzarella di bufala, basilico e prosciutto crudo stagionato

tomato sauce, buffalo mozzarella, basil and raw ham
14

DOPO LE 23.00 / AFTER 11 PM

PINSA ROMANA 1,7
mix di farine (grano tenero e farina di riso), pomodoro e mozzarella

9



STARTERS & FIRSTFood



AntipastiSTARTERS

FIRST

MOZZARELLA ALLA CAPRESE DI LATTE VACCINO 7
mozzarella alla caprese made from cow’s milk 

11

 MOZZARELLA LATTE DI BUFALA CON PROSCIUTTO CRUDO 7
buffalo milk mozzarella with ham

16

PEPATA DI COZZE CON CROSTONI ALL’AGLIO, 1,2,14 
SALSA DI POMODORO E PREZZEMOLO

Peppered mussels with garlic croutons, tomato sauce and parsley
16

TARTARE DI SALMONE CON BURRATA E AVOCADO 4,7

salmon tartare with burrata cheese and avocado 
20

TARTARE DI SCOTTONA CON CAPPERI, OLIVE TAGGIASCHE E SENAPE 10
tartartare of scottona with capers, taggiasca olives and mustard

19

LASAGNA ALLA BOLOGNESE 1
13

PENNETTE PANNA E SALMONE 1,4
Cream and salmon penne pasta

16

SPAGHETTI ALLA BOLOGNESE 1
13

SPAGHETTI ALLA CARBONARA 1,3,7

15

GNOCCHI PESTO E GAMBERETTI 1,2,5

pesto and shrimp gnocchi
15

SPAGHETTI ALLO SCOGLIO 1,2,14

vongole, cozze, seppie,  
gamberi e gamberone

 
and prawns

22

Primi Piatti

COPERTO 2 EURO



MAIN & SALADSFood



Secondi Piatti

Insalatone

MAIN

SPECIAL SALADS

FRITTO MISTO* DI PESCE E VERDURINE 1,2,14

22

LA CLASSICA COTOLETTA* DI POLLO CON PATATE FRITTE* 1
breaded chicken breast Milan style served with french fries

15

COSTATA DI MANZO
beef rib
6,5/g

TAGLIATA DI MANZO CON RUCOLA, SCAGLIE DI GRANA 7  
E GLASSA DI ACETO BALSAMICO

sliced beef with rocket, parmesan shavings and balsamic vinegar glaze
27

CAESAR SALAD 1,7
lattuga, salsa caesar (aglio, acciughe, 
Worcestershire sauce, senape di Dijon, 
succo di limone e olio d’oliva) servita 
con julienne di petto di pollo grigliato, 

scaglie di grana e crostini all’aglio
lettuce, caesar sauce (garlic, anchovies, 
Worcestershire sauce, Dijon mustard, 
lemon juice and olive oil) served with 

julienne of grilled chicken breast, 
parmesan shavings and garlic croutons

16

LIGHT VEGAN SALAD 8,11

mix di insalate con pomodori, verdure 
grigliate, avocado e mix di semi

a mix of greens, tomatoes and grilled 
vegetables with avocado and assorted seeds

14

GRECA SALAD 1,7
insalata verde, pomodori, cetrioli, anelli di 

cipolla, olive nere, feta a cubetti
green salad, tomatoes, cucumbers, onion 

rings, diced feta cheese
14

COPERTO 2 EURO



ICE CREAM CUPSGelateria



Gelateria
ICE CREAM CUPS

ICE CHOCOLADE 7 
Gelato alle Creme, Cioccolata e Panna 

Ice cream with cold Chocolade and wipped Cream 
9

ICE CAFFEE 7
Gelato alle Creme, Caffè e Panna

 Ice cream with Iced Coffee and wipped Cream
9

ARENA 1,7
Gelato alle Creme, Oreo cookies, Nutella e Panna

 Ice-cream, Oreo cookies,  
Nutella, whipped Cream

9

COPPA AMARETTO 1,7
Gelato alle Creme, Amaretti, liquore all’Amaretto, Salsa al cioccolato e Panna

 Ice cream, Amaretti biscuits, Amaretto liquor, Chocolate sauce and wipped Cream
9

COPPA FRAGOLINA 7
Gelato alla Frutta, Fragole fresche e panna 

 Fruits ice cream, fresh Strawberry and wipped Cream
9

COPPA BABY 7
2 Palline di gelato con gli Smarties 
 2 Scoops Ice Cream with Smarties

6

 
 

EXTRA PANNA 7
Extra cream  Extra Sahne

2



Gentile cliente, alcuni ingredienti possono provocare nelle persone predisposte delle reazioni 
anche violente. Tali ingredienti sono contrassegnati da simboli, così come nell’elenco sottostante, 

disposizione, vi preghiamo di segnalarci eventuali allergie note.

Dear customer, some ingredients can cause violent reactions in susceptible people. These 
ingredients are marked with symbols, as in the list below, and indicated  

next to the dishes indicated in this menu.  
The staff is however at your disposal, please report any known allergies.

(*) Alcuni ingredienti potrebbero essere acquistati surgelati all’origine o freschi e successivamente 
abbattuti per la corretta conservazione degli stessi nel rispetto delle normative vigenti.

(*) Some ingredients may be purchased frozen at origin or fresh and subsequently blast  
chilled for proper preservation in accordance with current regulations.

1. CEREALI CONTENENTI GLUTINE, vale a dire: 
grano (farro e grano khorasan), segale, orzo, 
avena o i loro ceppi ibridati e prodotti derivati. 
GLUTENHALTIGES GETREIDE, nämlich: 
Weizen (Dinkel und Khorasan Weizen), 
Roggen, Gerste, Hafer oder deren hybridisierte 
Stämme und Derivate. 
CEREALS CONTAINING GLUTEN, namely: 
wheat (spelled and khorasan wheat), rye, 
barley, oats or their hybridized strains and 
derivatives.

2. CROSTACEI e prodotti a base di crostacei 
KREBSTIERE und daraus gewonnene 
Erzeugnisse. 
CRUSTACEANS and shellfish-based products.

3. UOVA e prodotti a base di uova. 
EIER und daraus gewonnene Erzeugnisse. 
EGGS and products thereof.

4. PESCE e prodotti a base di pesce. 
FISCHE und daraus gewonnene Erzeugnisse. 
FISH and products thereof.

5. ARACHIDI e prodotti a base di arachidi. 
ERDNÜSSE und daraus gewonnene 
Erzeugnisse. 
PEANUTS and products thereof.

6. SOIA e prodotti a base di soia. 
SOJABOHNEN und daraus gewonnene 
Erzeugnisse. 
SOYBEANS and products thereof.

7. LATTE e prodotti a base di latte (incluso il 
lattosio). 
MILCH und daraus gewonnene Erzeugnisse 
(einschliesslich Laktose). 
MILK and products thereof (including lactose).

8. FRUTTA A GUSCIO: mandorle, nocciole, noci, 
noci di acagiù, noci di pecan, noci del Brasile, 
noci macadamia, pistacchi e prodotti derivati. 
SCHALENFRÜCHTE: Mandeln, Haselnüsse, 
Walnüsse, Kaschunüsse, Pekannüsse, 
Macadamianüsse, Paranüsse, Pistazien und 
Nussprodukte. 
NUTS: almonds, hazelnuts, walnuts, cashew 
nuts, pecans, Brazil nuts, macadamia nuts, 
pistachios and nut products.

9. SEDANO e prodotti a base di sedano 
SELLERIE und daraus gewonnene 
Erzeugnisse. 
CELERY and products thereof.

10. SENAPE e prodotti a base di senape. 
SENF und daraus gewonnene Erzeugnisse. 
MUSTARD and products thereof.

11. SEMI DI SESAMO e prodotti a base di semi di 
sesamo. 
SESAMSAMEN und daraus gewonnene 
Erzeugnisse. 
SESAME SEEDS and products thereof.

12. ANIDRIDE SOLFOROSA e SOLFITI. 
SCHWEFELDIOXID und SULFITE. 
SULFUR DIOXIDE and SULPHITES.

13. LUPINI e prodotti a base di lupini. 
LUPINEN und daraus gewonnene Erzeugnisse. 
LUPIN and products thereof.

14. MOLLUSCHI e prodotti a base di molluschi. 
WEICHTIERE und daraus gewonnene 
Erzeugnisse. 
MOLLUSCS and products thereof.

ELENCO ALLERGENI ALIMENTARI
FOOD ALLERGENS
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NARGHILÈ HUKA SISHA

17.00
€ 25,00

DALLE  
FROM 01.00ALLE

TO


